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PARTYSERVICE

* CNS poliert, inkl. Behélter GN 1/2 — 65 mm tief, auch fir GN 100 mm tief
= Mafe (L x B x H): 400 x 290 x 300 mm

e |nhalt: 3,5 |

* Artikelnummer 1474455

* CNS poliert, inkl. Behélter GN 1/1 65 mm tief, auch fiir GN 100 mm tief
 Deckel: hochglanzpoliert, einhéngbar

= Mafe (L x B x H): 600 x 350 x 320 mm

e |nhalt: 9|

= mit 2 Brennpastenbehaltern

 Artikelnummer 1474%

b, &
N

N 1/1 ,,Premium”

* CNS poliert, inkl. Behalter GN 1/1 65 mm tief, auch fiir GN 1/1 100 mm tief
 Deckel: hochglanzpoliert, einhéngbar

= Mal3e (L x B x H): 600 x 350 x 360 mm

e Inhalt: 91

< inkl. 2 Brennpastenbehéltern

* Artikelnummer 1474207

* CNS poliert

e Inhalt: 351,

* 3340 mm

* Hohe 240 mm

= mit 1 Brennpastenbehalter
 Artikelnummer 1474461

g
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* CNS poliert
e inkl.2 Topfea 41
= mit Deckel

= Mal3e (L x B x H): 600 x 350 x 320 mm
< inkl. 2 Brennpastenbehéltern
* Artikelnummer 1474520 ...

18/10 Edelstahl, bestehend aus: 1 Behalter GN 1/1, 1 Wasserbecken inkl.
Vorrichtung fiir die Heizplatte, 1 Deckel, 1 massiver Stander, 2 Brennpasten-
behélter (Lieferung ohne Heizplatte).

* Mal3e (L x B x H): 670 x 350 x 350 mm

Option:
= auch mit Rolltopdeckel erhéltlich




n GN 1/1 Swiss

18/10 Edelstahl, sehr stabiler Rahmen in Profi-Qualitat, Rolltop-Deckel GN 1/1
mit hitzeisoliertem Offnungsgriff, passend auch fiir 100 mm tiefe Behlter. Be-
stehend aus: 1 Behdlter GN 1/1 65 mm tief, 1 Wasserbehalter, 2 Brennstoffbe-
halter, 1 Rolltop-Deckel, (neu: aus einem Stiick gezogen).

Der Rolltop-Deckel ist auch einzeln erhaltlich.

= Mal3e (L x B x H): 640 x 340 x 460 mm

| | 3

| T

PARTYSERVICE 7

= MaRe (L x B) ca. 660 x 450 mm L —
« eckig i

« Edelstahl

< Rolltopdeckel schwere Qualitét
« Deckelbremse

Gehause aus Edelstahl, hochwertige Gussheizplatte, mit Uberhitzungsschutz.
 Stromanschluss/Verbrauch: 230 /0,5 kW

* 3:90 mm (Gussheizplatte)

* @: 140 mm (gesamt)

* MaRe (H): 110 mm

e Artikelnummer 1474808

* @:90 mm
* Mal3e (H): 60 mm
 Artikelnummer 1474709

npaste 200 g Dose

 Artikelnummer 1476060

Ohne Abbildung:
Brennpaste 3 kg Eimer
e Artikelnummer 1476167

nnﬂUSsigkeit und Behélter

Brennflussigkeit auf Ethanolbasis zur Verwendung
in Spezial-Brennbehéltern fir Warmhaltegerate.
* Flasche a 1 Liter

« Artikelnummer 1476105

Brennbehélter

« fiir ca. 200 ml Brennfliissigkeit
» wiederbeftillbar
 Artikelnummer 1474714
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PARTYSERVICE

F\duktions-Tischkochfeld

= KochfeldgroRe (L x B): 298 x 263 mm
 Cool-Touch-Bedienung

= Timerfunktion 1 bis 180 min

= Temperaturvorwahl 60 °C bis 240 °C (in 20 °C-Schritten)
« Digitalanzeige

= automatische Topferkennung

« kurze Aufheizzeit

« Sicherheitsschalter zum Schutz vor Uberhitzung
 Stromanschluss: 2 kW/ 230 V

* MaRe (L x B x H): 336 x 316 x 59 mm

* Artikelnummer 5412525

DeliSpecial

ﬁduktions-Tischkochfeld

= KochfeldgréRe (L x B): 290 x 290 mm
 Cool-Touch-Bedienung

 Timerfunktion 1 bis 180 min

= Temperaturvorwahl 60 °C bis 240 °C (in 20 °C-Schritten)
« Digitalanzeige

= automatische Topferkennung

« kurze Aufheizzeit

= Sicherheitsschalter zum Schutz vor Uberhitzung
= Stromanschluss 3,5 kW/230 V

= Mal3e (L x B x H): 450 x 342 x 120 mm

« Artikelnummer 5412526

Induktions-TischkochfeId, doppelt

* 3,1 kW (1,8 kwW/1,3 kW)/230 V
* Mal3e (L x B x H): 735 x 435 x 65 mm
= Kochfeld-GlasgroRe (L x H): 290 x 290 mm
= Timerfunktion 1-180 min (linkes Tischkochfeld)
= Timerfunktion 1-120 min (rechtes Tischkochfeld)
= mit Intervall von 5 min
» Temperaturvorwahl 1-10: von
ca. 60°C bis 240°C einstellbar
= automatische Topferkennung
« Digitalanzeige

» Cool-Touch-Bedienung
 Artikelnummer 5412527

= automatischer Sicherheitsschalter
zum Schutz vor Uberhitzung
= kurze Aufheizzeit, energiesparend

'gppentopf

 Flllmenge: 9,5 |

= \Warmhaltegerat mit Edelstahleinsatz
= klappbarer Deckel mit L6ffelaussparung
< isolierter Griff

= Temperaturregler (50°-90°C)

= Gehduse: Stahlblech, schwarz lackiert
« Leistung: 230 /400 W

* @:330 mm

* Male (H): 360 mm

 Artikelnummer 1474601

M x

Bain-Marie-Elektro 1/1 GN

 Edelstahl 18/8, flir 1/1 GN 150 mm tief

= thermostatische Regelung mit Wasserablaufhahn
= ohne GN-Behalter, ohne Deckel
 Stromanschluss/Verbrauch: 230V/1,2 kW

= Mal3e (L x B x H): 350 x 590 x 290 mm
 Behdlterinhalt: ca. 24 |
 Artikelnummer 1474001




= mit Speiseeinsatz und Deckelhalterung
= stufenlos regulierbarer Thermostat

« VDE-gepriift

* @:240 mm

= Farbe: Edelstahl

* MaRe (H): 250 mm

= Verbrauch: 0,35 kW

= Artikelnummer 1475508

PARTYSERVICE

= VDE-gepriift

* @:400 mm

 Farbe: Edelstahl

* Gewicht: 13,3 kg

= MaRe (H): 230 mm

= Verbrauch: 0,35 kW
 Artikelnummer 1475623

= mit Speiseeinsatz und Deckelhalterung
< stufenlos regulierbarer Thermostat

et 12

 2-tlg. Edelstahl-Einsatz GN
« stufenlos regulierbares Thermostat
= V/DE-geprift.
« Farbe: Edelstahl
* Gewicht: 21 kg
* Male (L x Bx H):

580 x 360 x 280 mm
 Verbrauch: 0,4 kW
 Artikelnummer 1475599

= VDE gepriift

= Gewicht: 13,2 kg
 Farbe: Edelstahl
 Artikelnummer 1475565

« stufenlos regulierbarer Thermostat

neilagentopf 71

Ohne Abbildung

Suppen- und Beilagentopf 12 |

= stufenlos regulierbarer Thermostat
= VDE gepriift

* Gewicht: 15 kg

« Farbe: Edelstahl

* @:340 mm

* Male (H): 360 mm

* Artikelnummer 1475656

-rmer klein Edelstahl

* AuBenmantel und Innenbehalter:
Edelstahl rostfrei
 Fassungsvermdgen: ca. 10 |
 Innenbehalter herausnehmbar:
320 x 250 x 145 mm
» Thermostat 30°-110° C stufenlos einstellbar
= Kontrolllampe
« festes Anschlusskabel mit Schukostecker
* Mal3e (L x B x H): 410 x 300 x 290 mm
« Stromanschluss/ Verbrauch: 230 V/0,6 kW
 Artikelnummer 5450044

Option:
e Aluminium
 Artikelnummer 5450028

-mer gross Edelstahl

= AuRenmantel und Innenbehalter:
Edelstahl rostfrei
= Fassungsvermdgen: 2 x ca. 10 |
= Innenbehalter herausnehmbar:
2 x 320 x 250 x 145 mm
= 2 Thermostate 30°~110° C stufenlos einstellbar
= Kontrolllampe
« festes Anschlusskabel mit Schukostecker
= Stromanschluss/Verbrauch: 230 V/2 x 0,6 kW
= Gewicht: 12,25 kg
* MaRe (L x B x H): 760 x 330 x 290 mm
 Artikelnummer 5450036

-I-Schnelldampfer

» Warmhaltegeréat
« Auenmantel und Innenbehalter
aus Edelstahl rostfrei
 Stromanschluss: 1,8 kW/230 V
* MaRe (L x B x H): 390 x 330 x 230 mm
» Gewicht: 6 kg
« Kippschalter AN/AUS
 Aufheizzeit auf 85°C ca. 5 min.
* Artikelnummer 5455308
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PARTYSERVICE

* Chrom-Nickel-Stahl 18/10
« spilmaschinengeeignet

« hochglanzend

» Materialstéarke 2,5 mm

[1 Amefa

* Chrom-Nickel-Stahl 18/10
< spiilmaschinengeeignet
 hochglanzend

» Materialstarke 4 mm

tlantic

:

= Chrom-Nickel-Stahl 18/10
» Materialstarke 2,5 mm

= splilmaschinengeeignet

« hochglanzend

» Chrom-Nickel-Stahl 18/10 f
* Materialstarke 3,2 mm, /
= splilmaschinengeeignet
« hochglanzend

» Chrom-Nickel-Stahl 18/10
» Materialstéarke 3,5 mm

« spilmaschinengeeignet

* hochglanzend

» Chrom-Nickel-Stahl 18/10

» Materialstarke: 2,5 mm/3,0 mm
« spiilmaschinengeeignet

« hochglénzend




1 Amefa

« Chrom-Nickel-Stahl 18/10
« splilmaschinengeeignet

= hochglénzend

« Materialstérke 2,5 mm

Besteckteile sortenrein zu je 12 Stiick verpackt.

PARTYSERVICE

« Chrom-Nickel-Stahl 18/10
« poliert

* Materialstérke: 3,5 mm

= spilmaschinengeeignet

= hochglanzend

« Kunststoff: Material PP
 stapelbar

= spilmaschinenfest

= Farbe: grau

* MaRe (L x B x H): 540 x 325 x 105 mm
* 4 Féacher

« Artikelnummer 1800900

* Chrom-Nickel-Stahl 18/10
= einzeln verpackt

« satiniert

* Materialstarke: 3,5 mm

Weitere Artikel auf Anfrage

/ .";v _,/ '
/ :' ' 4 | v" /
®© // dr)} { J

 Artikelnummer 1800715-1800726

« Chromstahl 18/0

= Hochgléanzend

* Materialstarke 1,8 mm

 Attikelnummer 1800010 1
bis 1800358 i

s

* Chrom-Nickel-Stahl 18/10
« Materialstarke 4,0 mm
= hochglanzend
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PARTYSERVICE

nfi, CNS, 3-flammig

wie Wurstbrater CNS, jedoch mit Pfanne, ohne Regler und Schlauch
» Gewicht: 21,5 kg

* MaRe (L x B x H): 650 x 530 x 300/830 mm

= Artikelnummer 5423060

Zubehor:

« SteckftiBe fir Standmodell: Artikelnummer 5423074

= Schlauch: Artikelnummer 5423553

 Schlauchbruchsicherung: Artikelnummer 5402219

« Druckregler fir PrivatauBenbereich: ~ Artikelnummer 5423504
« Druckregler fir GewerbeaufRenbereich: Artikelnummer 5423546
 Druckregler fir Gewerbeinnenbereich: Artikelnummer 5423550

Weitere Zubehor- und Ersatzteile sind auf Anfrage aus Vorrat lieferbar.

Tischgerét, 3 vernickelte Brennerrohre mit patentiertem Zindsystem, mit Rost,
ohne Regler und Schlauch, mit Piezozlindung, Auffangwanne, Flammenab-
deckung, Werkstoff: V2A 1.1416, neue Be- und Entliftung, DVGW gepriift.
 CE-Zeichen
* Heizleistung: 12 kW
* Gewicht: 16,1 kg
* MaRe (L x H x B):

650 x 530 x 300/830 mm
e Artikelnummer 5423015

Besonders robuster Gruppenkocher aus pulverbeschichtetem Stahl.
Propan/Butan 50 mbar. Mit thermoelektrischer Ziindsicherung und Piezo-
zindung. Inkl. 1,5 m Anschlussschlauch, 8 mm Schneidring x R 1/4™ links
und Druckregler 50 mbar.

= 1 Brenner, stufenlos regelbar

« Leistung: 3,5 bis 9 kW

« Verbrauch: 273 bis 710 g/h

* Gewicht: 11,3 kg

= Mal3e (L x B x H): 400 x 400 x 420 mm

1 Ring- und 4 Starkbrenner, davon 2 einseitig regelbar, mit Gussrahmen und
Ablage, thermoelektrische Ziindsicherung, Piezoziindung, Leistung stufenlos
regulierbar von 15-100%, inkl. 50 mbar Anschraubdruckregler und 100 cm
Propangasschlauch, fertig montiert, ohne Bodenplatte.
= Gewicht: 39,1 kg

* Male (B x H x T): 600 x 600 x 700 mm
* Artikelnummer 5402160

Ohne Abbildung:

Druckregler 1,5 kg/h fiir Gewerbe

Fiir GewerbeauRenbereich, mit Uberdrucksicherung nach DIN 4811, fiir alle
Kleinflaschen im gewerblichen Bereich, KLF x G 1/4 LH 50 mbar, ohne Mano-
meter, DVGW-geprift. Fur Hockerkocher Edelstahl Artikelnummer 5402160
« Artikelnummer 5423546

Ohne Abbildung:

Mitteldruckschlauch 6 x 3,5

PVC-Ausfilhrung, Gewinde: 1/4" links x 8 mm, fur Hockerkocher Edelstahl
Artikelnummer 5402160

* Mafe (L): 1500 mm

* Artikelnummer 5423553

« Eisenguss Inhalt 11 |

e mit 2 Griffen und 1 Stiel * MaRe (T): 70 mm
e [nhalt 48 | » Gewicht: 13,9 kg
* @:800 mm * @:500 mm

* MaRe (T): 120 mm
* Gewicht: 47 kg
« Artikelnummer 1471061

e Artikelnummer 1471046

Inhalt 28 |

= Male (T): 90 mm

* Gewicht: 30,5 kg

* @:650 mm
 Artikelnummer 1471051

Werzalitplatte, wetterfest, hitzebestandig,

kratzfest, ohne Schirmloch, Stahlrohrgestell, -
kunststoffbeschichtet, Niveau-Ausgleich, i
zusammenklappbar. ]
* @:800 mm

* MaRe: (H): 1100 mm

« Farbe: weil/marmoriert

= Artikelnummer 1488005

Zubehdr:

= Kappengleiter Artikelnummer 1488007
« Kipplager Artikelnummer 1488009

« Sicherheitsschieber Artikelnummer 1488011




HEIDEBRENNER

Speisen und Flissigkeiten schnell und wirtschaftlich erhitzt — ein HSL ergénzt
oder ersetzt oftmals grofe Herde und besticht durch kompakte, &uRerst stabile
und geschweif3te Bauart.

« Thermoelektr. Ziindsicherung, Piezoziinder

* Mafe: 430 x 430 x 430 mm (andere auf Anfrage)

« Leistung: 9,3 kW (andere auf Anfrage)

« Artikelnummer 5402100

« Leistung: 5,8 kW (andere auf Anfrage)
 Artikelnummer 5402098 y

Schlauchleitung Gas
PB 6 G 1/4 LH-UM x RST 8 x 1500
* Artikelnummer 5423561

Verschraubung WAIL 8 x G 1/2
* verzinkt
« Artikelnummer 5423565

PARTYSERVICE

natpfanne @ 850 mm

Die Attraktion auf sémtlichen Events — der kombinierte Hingucker in Form unserer
zahlreichen Pfannenvariationen auf einem oder auch mehreren Gasherden (auch
mit 2 oder 3 getrennten Heizzonen), die durch zusétzliche Fahrgestelle Ihrer
Mobilitét keine Grenzen setzen. Auf Wunsch geteilte (2-3fach) Pfannen, mit
Griffen oder Stiel in GuR oder Holz.

« Thermoelektr. Zundsicherung,
Piezoziinder, Zindbrenner,
héhenverstellbar

* Male: 650 x 650 x 720 mm
(andere auf Anfrage)

« Leistung: 16,2 kW (andere auf Anfrage)

enver

Die preiswerte Variante fir lhren Grillerfolg durch hitzespeichernde schwere
Grillroste, die kein Fett auf das Grillgut tropfen lassen. Diverse Méglichkeiten
auf Anfrage( Fahrgestell, Tischgerat, Ablage etc.).

» Thermoelektr. Ziindsicherung,
Piezoziinder, getrennt regelbare
Heizzonen

= Mafe: 820 x 410 x 850 mm
(andere auf Anfrage)

e Leistung: 11,6 kW (2 x 5,8 kW)
(andere auf Anfrage)

/Elektro

Braten auf einer Stahlplatte — durch diese japanische Lebensart haben Sie die Még-
lichkeit, fettarm und aromaschonend vor lhren Gésten auf dem ,,heilen Gourmet-
Tisch* zu zaubern! Gas oder Elektro — bei uns haben Sie die Wahl.

* Fettablauf und 2 Schiebetiiren

* MaRe: 1400 x 740 x 850 mm (andere auf Anfrage)

e Leistung —Gas-: 11,4 kW (2 x 5,7 kW) (andere auf Anfrage)

* Leistung —Elektro-: 14 kW (2 x 7 kW) (andere auf Anfrage)

 Anschluss: 400V

Optimale Nennwérmebelastung sorgt neben kurzer Aufheiz- und Grillzeit mit

dem Naturprodukt Lavastein fiir hohe Dauerleistung und gute Rendite. Dank

diverser Ausfiihrungen (Fahrgestell, Ablage, Tischgerét etc.) individualisieren

Sie hier Ihren Grill!

» Thermoelektr. Ziindsicherung,
Piezoziinder und Ziindbrenner,
getrennt regelbare Heizzonen

* MaRe: 820 x 410 x 850 mm
(andere auf Anfrage)

* Leistung: 18,6 kW (2 x 9,3 kW)
(andere auf Anfrage)

Die Zukunft hei3t Induktion: Umweltvertréglichkeit und Wirtschaftlichkeit durch bis

zu 80% geringerem Energieverbrauch, schnelleren Kochzeiten sowie deutlich kiirze-

rem Reinigungsaufwand ermdglichen Kochen in Hochkultur auf Sparflamme.

Deckplatte mit Wasserzufuhr, Rundungen fiir optimale Reinigung

= Mafe: 1300 x 750 x 850 mm (andere auf Anfrage)

e Leistung: 16 kW (2 x 8 kW) (andere auf Anfrage)

 Anschluss: 400V

« Ceranglas: 2 x Cuvette @ 300 mm
(andere auf Anfrage)

17




8 PARTYSERVICE Rieber

Stabiler Speisentransportbehalter zum Transport und Ausgeben von Speisen. Toplader mit Deckel

flir GN-Behélterkombination bis max. 1/1, 200 mm Tiefe und max. 26 L Inhalt. Mdgliche Verpflegung
fiir ca. 15 — 20 Personen. Spiilmaschinentauglich. Stapelbar. Ergonomische und versenkbare Griffe.
Beste Isolationstechnik. Einsteckkarte zum Beschriften.

NEU! Speisentransportbehélter +
Rolltop-Deckel aus Edelstahl
Optional: fir direkte Speisenausgabe
 schwarz
* Rolltop
» Deckel mit Thermometer
» Deckel mit und ohne Kihlplatte (herausnehmbar)
< Kiihlplatte GN 1/1, Kunststoff, orange/schwarz

= orange
* AuBenmalie: 370 x 645 x 308 mm
= Gewicht: 7,2 kg

e Einsatzbereich: —20°C bis +100°C
 Artikelnummer orange 1415256

Wie Thermoport® 100 K, jedoch zuheizbar, max. erreichbare Temperatur +95°C, Heizleistung 500 W,
mit herausnehmbarer Heizung, auch trocken beheizbar. Ohne Heizelement, spiilmaschinentauglich.
* orange

= Gewicht: 8,3 kg

* Artikelnummer 1415223

Optional:
e schwarz
» Deckel mit oder ohne Thermometer

Stabiler Speisentransportbehdlter, Frontlader, mit Ture, fir GN-Behélterkombination bis max. 1/1, 200 mm

+ 1/1, 65 mm Tiefe und max. 33 L Inhalt. Mégliche Verpflegung fiir ca. 20 Personen. Spiilmaschinentauglich.
Stapelbar. Ergonomische und versenkbare Griffe. Beste Isolationstechnik.

Einsteckkarte zum Beschriften.

= orange

* AuBenmalie: 420 x 610 x 386 mm

* Gewicht: 9,2 kg

« Einsatzbereich: - 20°C bis +100°C

 Auflageschienen: 7 Paar

* Artikelnummer 1415207

Optional:
« Tiire mit oder ohne Thermometer

Wie Thermoport 600 K, jedoch zuheizbar, maximal erreichbare Temperatur + 95°C, Heizleistung 240 W,
mit herausnehmbarer Umluftheizung. Ohne Heizelement, spulmaschinentauglich.

= orange

* Gewicht: 11 kg

Optional:
« Tiire mit oder ohne Thermometer




Rieber PARTYSERVICE

Die bewahrten Komponenten der Speisenverteilung Thermoport®, (1000 K /KB), varithek®-Geréte, wie beispiels-
weise Cerankochfeld und Thermoplates®, das Kochgeschirr aus Mehrschichtmaterial im GN-Format, bilden zu-
sammen eine kompakte und mobile Catering-Einheit.

Im Thermoport®, werden die Speisen sicher und in bester Qualitat kalt und warm transportiert und gelagert.
Der aufgesteckte Funktionsrahmen mit Auflagesicken, dient zur Aufnahme von varithek®-Geraten, Thermoplates®,
GN-Behaltern, Kuhl- und Wéarmeplatten. In Verbindung mit Thermoplates®, entsteht die mobile Kiiche mit der
Sie kochen, grillen, braten, backen und ausgeben kénnen. Durch das Fahrgestell, auf dem der Thermoport®,
fixiert wird, erhalt die catering kitchen* ihre Mobilitat. Alle Komponenten sind auch unabhéngig voneinander
einsatzfahig, als Transportbehélter oder als Auftischprogramm.

Vorteile:

« ab einer Einheit voll einsetzbar

« einfachste Steckverbindung

= durch Verbindungsrahmen jederzeit erweiterbar
* Multifunktionalitat

* Flexibilitat, Stabilitat, Mobilitat

« Uberall einsetzbar

« einfache Reinigung

=

* zum Patent angemeldet

Stabiler Speisentransportbehalter, Frontlader, mit Ture, = Gewicht: 12 kg

fiir GN-Behalterkombination bis max. 2 x 1/1, 200 mm « Einsatzbereich: —20°C bis +100°C
Tiefe und max. 52 L Inhalt. Mogliche Verpflegung firr ca.  Auflageschienen: 12 Paar

40 - 50 Personen. Spilmaschinentauglich. Stapelbar. « Artikelnummer 1415264
Ergonomische und versenkbare Griffe. Beste Isolations- Optional:

technik. Einsteckkarte zum Beschriften. « schwarz

) U < Tiire mit oder ohne Thermometer

* Auenmalie: 435 x 610 x 561 mm

« Kiihlplatte GN 1/1, Kunststoff orange/schwarz

Wie Thermoport® 1000 K, jedoch zuheizbar, maximal * schwarz

erreichbare Temperatur + 95°C, Heizleistung 300 W, < Tlire mit oder ohne Thermometer
mit herausnehmbarer Umluftheizung. Ohne Heizelement

spulmaschinentauglich.

 orange

» Gewicht: 17,2 kg

* Artikelnummer 1415249

Optional:

< VerschluRstopfen bei Verwendung ohne Heizung (fiir 100 KB)
* |soraumteiler, orange / schwarz (fiir 600 K, 1000 K)
flr Kalt- und Warmzonen-Trennung. Wenn in einem Thermoport®, gleichzeitig heife und kalte Speisen
transportiert werden sollen Kiihlplatte GN 1/1
* Einschubrahmen mit 1 L&ngssteg fiir GN-Behalter, Bsp.: 1/4, 1/6, 1/9... (fur 600 K/KB, 1000 K/KB)
« Einschubrahmen mit 2 Querstegen fiir GN-Behélter, Bsp.: 1/4, 1/6, 1/9... (fur 600 K/KB, 1000 K/KB)
« Kiihlplatte GN 1/1, orange / schwarz (fiir 100 K, 1000 K)
vorkiihlbares Element — zum Einschieben in den Thermoport®, fiir 600 K + 1000 K
— zum Einrasten in den Thermoport®-Deckel fiir 100 K
» Stapelarretierung (fir 1000 K/KB) GN-Behalter
zur Fixierung eines weiteren Kunststoff-Thermoports, bestehend aus Stapelarretierungsecken und
Stapelarretierungskufen
< rostfreie Rollenausstattung (fiir 2000 K/KB)
< Rolliport, mit klappbaren Schiebebiigeln, zum sicheren Transport von Speisetransportbehéltern
* GN-Behalter in verschieden GréBen und Tiefen
» Thermoplates®, das Kochgeschirr im GN-Maf zum Lagern, Kochen, Grillen, Transportieren und Servieren
» GN-Deckelsortiment, beispielsweise wasserdichter Steckdeckel, fiir den sicheren Transport von Speisen

Rolliport




80 PARTYSERVICE

nhélter BLT 320K

* bis max. GN 1/1 — 200 mm =26 |

 aufen robuster Kunststoffmantel

< innen tiefgezogenes Bain-Marie-Becken

« Edelstahl. Innen- und AuRenmantel hygienisch
und fest miteinander verbunden

* Gewicht: 8 kg

* MaRe (B x H x T): 630 x 425 x 340 mm

* Farbe: grau

* Artikelnummer 1415275

halter BLT 320 KB

* bis max. GN 1/1 — 200 mm = 26 |

= max. Temperatur + 90°C

* Innenbehdlter aus CNS 18/10

= beheizt, mit LED-Funktionsanzeige

* Gewicht: 13,5 kg

« Spillmaschinentauglich

* Mal3e (B x H xT): 645 x 425 x 375 mm

= Stromanschluss/Verbrauch:
230V/0,4 kW

* Farbe: grau

= VDE/GS gepriift

e Artikelnummer 1415272

BLANCO

nhélter BLT 620 KUF

 bis max. 3 x GN 1/1 — 150 mm

* mit Fliigeltir, um 270° schwenkbar

* Gewicht: 13,5 kg

* MaRe (B x HxT): 445 x 670 x 660 mm
* Farbe: grau

12 Auflageschienen, je 39 mm Abstand
* Artikelnummer 1415298

nhéﬂter BLT 620 KBUH

< bis max. 2 x GN 1/1 — 200 mm oder bis max. 3 x GN 1/1 — 150 mm
» Gewicht: 19,5 kg
* Male (B x H x T): 445 x 700 x 660 mm
« Stromanschluss/Verbrauch: 230 /0,2 kW
* Farbe: grau
12 Auflageschienen, je 39 mm Abstand
e umluftbeheizt,
mit LED-Funktionsanzeige
* mit Fliigeltur
= max. Temperatur + 90°C
« Artikelnummer 1415306




PARTYSER

Die Firma saleen ist seit Jahren im Bereich des gedeckten Tisches Synonym fiir Korbwaren und Tischsets aus Kunststoff, die nicht nur lebensmittelecht und UV-stabil,
sondern auch wasser- und spulmaschinenfest sind. Es war naheliegend, dass saleen die Vorziige dieses Materials auch den Profis anbietet.

Die ersten Geschafte sind schon langer mit saleen Korbwaren ausgestattet und in vielen Fleischereien oder Backereien stehen die Displaykérbe in der Theke.
Ob im Thekenbereich der Metzgerei oder in der Obst- und Gemiiseabteilung des Frischemarktes, die hygienische Présentation von Lebensmitteln in den
ansprechenden Kdrben kommt gut an und die Betreiber sind von den Produkten begeistert. Das Thema Hygiene und Sauberkeit und die neuen Vorschriften

in diesem Bereich, starken die Position der Kunststoffkdrbe im Vergleich zu Naturprodukten, die auf Dauer in der Verwendung entsprechend eingeschrankt werden.

Die Entwicklung von speziellen Kdrben fiir die Ladeneinrichtung und die Gastronomie trifft hier genau auf die Nachfrage der Profis, da die saleen-Kérbe sogar in den
Industrie-Splilmaschinen oder mit dem Hochdruckreiniger abgewaschen und damit optimal gereinigt werden kdnnen.

= mit demontierten Rollen
* Mafe (L x B x H): 900 x 600 x 950 mm
* Bordmafe (L x B): ca. 800 x 500 mm

* Gewicht: 15 kg

« Tragfahigkeit: ca. 120 kg

= max. Belastung je Bord: 80 kg
= MaR zwischen den Borden

ca. 585 mm
4 Lenkrollen mit 2 Feststellern
« Inbusschliissel ist im
Lieferumfang enthalten
« einfache Montage
 Artikelnummer 5713171

* mit demontierten Rollen

* MaRe (L x B x H): 900 x 600 x 950 mm

* BordmaRe (L x B): ca. 800 x 500 mm

» Gewicht: 18 kg

« Tragfahigkeit: ca. 120 kg

= max. Belastung je Bord: 80 kg

e MaR zwischen den Borden
ca. 275 mm

4 Lenkrollen mit 2 Feststellern

e Inbusschlussel ist im
Lieferumfang enthalten

< einfache Montage

e Artikelnummer 5713176
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Tiefe (mm) ! E'\
20 ~\

BLANCO

" Artikelnummer  Artikelbezeichnung/GN

1523010 CNS 1/1

1523011 CNS 1/1 40
1523012 CNS 1/1 65
1523014 CNS 1/1 100
1523016 CNS 1/1 150
1523017 CNS 1/1 200
1523020 CNS 112 20
1523022 CNS 1/2 65
1523024 CNS 1/2 100
1523026 CNS 1/2 150
1523027 CNS 1/2 200
1523030 CNS 1/3 20
1523032 CNS 1/3 65
1523034 CNS 1/3 100
1523036 CNS 1/3 150
1523037 CNS 1/3 200
1523042 CNS 1/4 65
1523044 CNS 1/4 100
1523046 CNS 1/4 150
1523047 CNS 1/4 200
1523050 CNS 2/3 20
1523052 CNS 2/3 65
1523054 CNS 2/3 100
1523056 CNS 2/3 150
1523057 CNs 2/3 200
1523062 CNS 1/6 65
1523064 CNS 1/6 100
1523066 CNS 1/6 150
1523067 CNS 1/6 200

Alle GN-Behélter auch mit Bligelgriffen & gelocht erhéltlich

Artikelbezeichnung GroRe
1523019 Rost zu GN Behalter CNS 1/1 530 x 325 mm

ohne Abbildung

Alle Deckel auch mit Gummidichtung erhaltlich

" Artikelnummer Artikelbezeichnung

1523018 Deckel zu GN Behalter CNS 1/1
ohne Dichtung mit Griffmulde

1523028 Deckel zu GN Behélter CNS 1/2
1523038 Deckel zu GN Behélter CNS 1/3
1523048 Deckel zu GN Behélter CNS 1/4
1523058 Deckel zu GN Behélter CNS 2/3
1523068 Deckel zu GN Behélter CNS 1/6




BLANCO

Speisetransport- und Verteilsysteme fiir warme und kalte Speisen,
Frischkost oder Kuhlkost, intensive Warmhaltung oder Regeneration
(Cook and Chill) individuell abgestimmt auf Ihre Erfordernisse! Ob Einzelgeréte
oder komplettes Verteilersystem — wir l6sen fir Sie jede Transportfrage mit:

= Becken einzeln beheiz- und regelbar (+30° bis +95°C)
 aus rostfreiem Edelstahl

« 4 Lenkrollen davon 2 mit Feststeller

 Artikelnummer 5455330

« Stromanschluss/Verbrauch: 230 V/1,4 kW
* MaRe (L x B x H): 936 x 714 x 933 mm

* max. 2 X GN 1/1-200 mm

« Gewicht: 35,5 kg

= mit demontierten Rollen

« MaRe (L x B x H): 900 x 600 x 950 mm

* BordmaRe (L x B): ca. 800 x 500 mm

» Gewicht: 15 kg

« Tragféahigkeit: ca. 120 kg

= max. Belastung je Bord: 80 kg

* Mal zwischen den Borden ca. 585 mm

* 4 Lenkrollen mit 2 Feststellern

« Inbusschliissel ist im Lieferumfang enthalten
« einfache Montage

= Speiseausgabewagen beheizt und unbeheizt
= Speisetablettwagen

« Tellerspender beheizt und unbeheizt
 Tassen-, Glaser-, Schalen-Spenderwagen

= \Warmewagen, Servierwagen

= Forderbander etc.

« Stromanschluss/Verbrauch: 230 V/2,1 kW
* Mafe (L x B x H): 1276 x 714 x 933 mm
e max. 3 x GN 1/1-200 mm

* Gewicht: 44 kg

rwagen Mod. Sw 8x5-3

= mit demontierten Rollen

« Male (L x B x H): 900 x 600 x 950 mm

« Bordmafe (L x B): ca. 800 x 500 mm

* Gewicht: 18 kg

= Tragfahigkeit: ca. 120 kg

= max. Belastung je Bord: 80 kg

= MaR zwischen den Borden ca. 275 mm

* 4 Lenkrollen mit 2 Feststellern
 Inbusschliissel ist im Lieferumfang enthalten
= einfache Montage




* Male (L x B x H): 530 x 325 x 90 mm

« passend zum Systemtablett Artikelnummer 1536549 (S. 87)
= Kunstoff glasklar

« stapelbar und fixierbar

 nahezu bruchfest

* Mafe (L x B x H): = stapelbar

530 x 325 x 95 mm
e 1 GN 1/1 Edelstahl-Tablett
e 1 GN 1/1 Abdeckhaube

« platzsparend
= Tablett fixiert sich auf der Haube
= sicheres Lagern und Transportieren

* MaRe (L x B x H): 530 x 325 x 90 mm
« passend fiir GN Tabletts

= Kunststoff glasklar

 nahezu bruchfest

< ineinander stapelbar

Neu — Kiihlung von oben und unten. Zwei Kiihlakkus halten ihre Getranke
lange kiihl und frisch. Der Kuihlakku im Deckel (Kélte ,,fallt*) und der Kihlakku
in der Edelstahlsdule sind einfach einzulegen und auszutauschen. Die Getranke
werden optimal von oben und unten gekiihlt. Einfach und hygienisch! (Keine
Kiihlung mittels unhygienischer Crasheisréhren). Empfohlen nach HACCP!

6 | Behélter, splilmaschinen-, kratz- und stof3fest! Aus 18/10 Edelstahl.

* Mafe (B x Hx T): 230 x 520 x 350 mm

Saftdispenser top fresh duo
2 Saftdispenser
= 18/10 Edelstahl
* 2 x 6 | Behalter
* Mafe (Bx HxT):
420 x 520 x 350 mm

« 5 [ Behalter
= doppelwandig flir optimale Kilhlung
* Mafe (L x B x H): 290 x 310 x 470 mm

 Edelstahl poliert
= mit vergoldeten Griffen
* @:420 mm

* Mal3e (H): 300 mm
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* MaRe (L x B x H): ca. 440 x 320 x 205 mm * MaRe (L x B x H): ca. 440 x 320 x 440 mm

* Mafe Tablett (L x B): ca. 390 x 280 mm = MaRe Tablett (L x B): ca. 390 x 280 mm

< inkl. Edelstahltablett u. 2 Kiihlakkus < inkl. 2 Edelstahltabletts u. 4 Kuihlakkus

< robuste Ausfiithrung < robuste Ausfiihrung

« anthr./schwarzer Kunststoff « anthr./schwarzer Kunststoff

« glasklares Plexiglas < glasklares Plexiglas “
 Rolltopdeckel kann von beiden Seiten gedffnet werden  Rolltopdeckel kann von

= auch in anderen Farben erhaltlich beiden Seiten gedffnet werden

« auch in anderen Farben erhaltlich

*41lg. *41lg. « spiilmaschinenfest
* MaRe (L x B x H): 565 x 350 x 65 mm * MaRe (L x B x H): = 1 Kuhlbox, poliert
 Kiihlbox aus schwarzem Kunststoff ca. 565 x 360 x 85 mm < inkl. Edelstahltablett und
« inkl. Edelstahltablett und 2 Kithlakkus « 18/10 Edelstahl 2 Kuihlakkus

 stapelbar

= Kihlschale fur das Buffet
« 1 Edelstahlgefal 18/10 poliert

1 Kithlakku 2
* 1 Schale41

« 1 klappbarer Deckel mit Beschriftungsschild

 stapelbar

= spilmaschinenfest
 Schale aus Polycarbonat
* @:220 mm

* MaRe (H): 180 mm
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Servierpfanne/Gratinplatte
« Edelstahl-Criffe
* MaRe (L x B): 310 x 215 mm

nblett aus Edelstahl

* GroRe (L x B): 350 x 240 mm
e Artikelnummer 1537307

* GroRe (L x B): 500 x 360
 Artikelnummer 1537109

mit Griffen

ohne Abbildung

= Groe (L x B): 600 x 360
* Artikelnummer 1537059

* GroRe (L x B): 420 x 310
 Artikelnummer 1537208

nN 1/1

* Metall verchromt
e Innenflache ziseliert
* Rand eingerollt

= ideal geeignet als Einwegtablett fur
Partyservice und AuRerhaus-Service
* Male (L x B): 530 x 325 mm

blett Finesse

« Edelstahl
= mit vergoldeten Messinggriffen

* Grofe (L x B): 520 x 380 mm
 Artikelnummer 1537273

* Grofe (L x B): 370 x 240 mm
« Artikelnummer 1537331

* Grofe (L x B): 600 x 420 mm
 Artikelnummer 1537265

* Grofe (L x B): 440 x 310 mm
« Artikelnummer 1537349

* Grofe (L x B): 700 x 480 mm
 Artikelnummer 1537364

mett Finesse rund

« Edelstahl
= mit vergoldeten Messinggriffen

e GrofRe (@): 480 mm
e Artikelnummer 1537372

* GrofRe (@): 380 mm
e Artikelnummer 1537281

nblett Ambiente

« stapelbar
= GroRe (@): 380 oder 480 mm
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nisch + Gemise oval WN 1/1

« Edelstahl * GroRe (L x B): 610 x 410 mm « Edelstahl

 mit vergoldeten Messinggriffen e Artikelnummer 1536531 = mit Dekorrand

« tiefe Ausfiihrung 26 mm * MaRe (L x B): 530 x 325 mm

* GroRe (L x B): 715 x 460 mm « Artikelnummer 1537448

* GroRe (L x B): 510 x 360 mm e Artikelnummer 1537042

* Artikelnummer 1537034 ohne Abbildung
« glatt, schmaler dekorloser Rand
* Edelstahl

e Artikelnummer 1537521

1/1

e Profi-Line

« stapelbar durch fest verschraubte Distanzstiicke
 Edelstahl 18/10

* Nutzhdhe 40 mm

* mit Dekorrand

« massive Griffe, verchromt

* MaRe (L x B): 530 x 325 mm

e Artikelnummer 1536549

nlett Ambiente

« Edelstahl « 3-stufig, vergoldeter Messing-Kugelgriff
* MaRe (L x B): 550 x 380 mm * MaRe (@): 480/380/320 mm.
« vergoldete Biigelgriffe * MaRe (B x H): 480 x 500 mm
« Stapelhohe: 45 mm

* Artikelnummer 1537695

ohne Abbildung

« Edelstahl

* MaRe (@): 480 mm

< vergoldete Bugelgriffe

e Stapelhohe: 45 mm

« Artikelnummer 1537729
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lte oval

e silber

e PET-Kunststoff

® 40 x 27 cm, medium
e Artikelnr. 1535004

* 46 x 30 cm, large
e Artikelnr. 1535038

Platte Muschelform
 silber, 15 x 13 cm

e Muschelform, small
* PET-Kunststoff

* Kt. = 50 Stiick

e Artikelnr. 1535145

lte octagonal

ohne Abbildung

« 8-eckig

« silber

* PET-Kunststoff
* Kt. = 50 Stlick

® 27 x 19 cm, small
 Artikelnr. 1535400

!te octagonal

* 8-eckig

e schwarz marmoriert
* PET-Kunststoff

e Kt. = 50 Stiick

® 27 x 19 cm, small
e Artikelnr. 1535301

® 36 x 24 cm, medium
e Artikelnr. 1535327

* 36 x 24 cm, medium
 Artikelnr. 1535426

* 46 x 30 cm, large
« Artikelnr. 1535442

Sabert

makes food look great

* 46 x 30 cm, large
* Artikelnr. 1535343

dto. Platte/Unterteller
e@=30cm
e Artikelnr.1535330

= schwarz marmoriert
* PET-Kunststoff
e Kt. = 50 Stiick

e @=30cm
« Artikelnr. 1535348

*@=34cm
e Artikelnr. 1535350

*@=46.cm
e Artikelnr. 1535355

me octagonal

* 8-eckig
* schwarz
* PET-Kunststoff
* Kt. = 50 Stlick

* 46 x 30 cm, large » schwarz
* Artikelnr. 1535376
« stapelbar
* 55 x 37 cm, extra-large

e Artikelnr. 1535378

® 27 x27cm
* Artikelnr. 1535620

[te rechteckig

e PS-Kunststoff

« Kt. = 25 Stiick

*30x30cm
 Artikelnr. 1535622

*35x35cm
 Artikelnr. 1535624

* 40 x 40 cm
 Artikelnr. 1535626

* PS-Kunststoff
» metallisiert
e Kt. = 50 Stiick

e Gabel
e Artikelnr. 0571820

'eck — Kunststoff

* Messer
e Artikelnr. 0571821

o Loffel
e Artikelnr. 0571822

» Kaffeeloffel
e Artikelnr. 0571823

4 i
‘1' .

= passende Deckel, 36 x 24 cm, Hohe = 5,5 cm, octagonal,
8-eckig, klar, medium, PET-Kunststoff, Artikelnummer 1535328
fir Platten Artikelnummer: 1535327 und 1535426

= passende Deckel, 46 x 30 cm, large, klar, Artikelnummer 1535344
fir Platten Artikelnummer: 1535343 und 1535442

= passende Deckel, @ = 30 cm, klar, Artikelnummer 1535331
fir Platten Artikelnummer: 1535330

 passende Deckel, @ = 30 cm, Hohe = 6 cm, rund, Klar,
PET-Kunststoff, Artikelnummer 1535349
fir Platten Artikelnummer: 1535348

 passende Deckel, @ = 46 cm, klar, Artikelnummer 1535356
fiir Platten Artikelnummer: 1535355

= passende Deckel, rechteckig, klar, PET-Kunststoff
flir Platten Artikelnummer: 1535620, 1535622, 1535624 und 1535626
® 27 x 27 cm, Artikelnummer 1535621
* 30 x 30 cm, Artikelnummer 1535623
* 35 x 35 cm, Artikelnummer 1535625
* 40 x 40 cm, Artikelnummer 1535627
e Kt. = 25 Stiick




e

« Fliissiggasbeheizt

* 12 KW

« regelbar

* mit Alu-Hut (@: 780 mm)

= mit Piezozlindung

 thermoelektrische Flammenuberwachung

 Brenner stufenlos regelbar

= Geh&use fur 11 kg Flasche

« Verbrauch: ca 0,25 - 0,9 kg/h

= Reflektor aus Aluminium

« Sockel, Gasflaschengeh&use und Mast
aus Stahl, pulverbeschichtet

 Brenner und Glilhkorper aus Edelstahl

« fahrbar durch 2 Kunststoffrollen

* DVGW gepriift

< inkl. Schlauch und Regler

* @:950 mm

* Mafe (H): 2200 mm

* Gewicht: 30,9 kg

 Artikelnummer 5422978

Terrassen-Strahler Edelstahl
ohne Abbildung
 Artikelnummer 5422979

PARTYSERVICE

= vergroRerter, besonders isolierter
Brenner aus Edelstahl mit vormontiertem
AnschluBschlauch

* Gasdruckregler ~

= elektronischer Piezozlindung
(batteriebetrieben) _ —_—

 Kipp- und Ziindsicherung

= Standrohr, FuRplatte und Gehause
mit Schaniertir aus Edelstahl

= Transportgriffe ummantelt

« Ablagetisch mit trendigem
Aluminium-Schleif-Dekor

 Reflektor aus Aluminium

 Fahrbar (inkl. Rollenset)

* Haken am Mantel

= AbschlieRbare Tur

Technische Daten

« Hohe: 230 cm, versenkt 165 cm

= Reflektor @: 88 cm aus Aluminium

« Leistung: 5 bis 14 KW stufenlos regelbar

« Gasart: Propan/Butan

= Brenndauer: 11,5 bis 45 Stunden
(bei einer 11 kg Gasflasche)

 Strahlungswarme: bis 10 m im Umkreis

nlstahl Profi

Der edle Terassenheizer im eleganten Edelstahldesign. Geeignet fir starke
Beanspruchung im professionellen Bereich. Die Standséule kann zur Aufbe-
wahrung oder zum Transport im Behaltermantel versenkt und arretiert werden.

Der Behdltermantel, der herausnehmbare Schott (Tur) und die Standsaule be-
stehen aus gebiirsteten Edelstahl. Der Standful} besteht aus verzinktem und

pulverbeschichtetem Stahl.
P ==

Ausstattung

 Brenner aus Edelstahl >
 Piezozlindung
 Zlndsicherung

* Umkippsicherung

* Anschlussschlauch montiert
= Gasdruckregler

 Reflektor aus Aluminium

« fahrbar, inkl. Raderset

« Transportgriffe ummantelt
 Standrohr versenkbar

nlstahl Classic

Elegantes Edelstahldesign. Der Behéltermantel, der herausnehmbare Schott
(Tar) und die Standséule bestehen aus gewalztem Edelstahl (blank). Der
StandfuR besteht aus verzinktem und pulverbeschichtetem Stahl.

Ausstattung

= Brenner aus Edelstahl —
- Piezoziindung gﬁ_l__f—'/
 Zuindsicherung B

* Umkippsicherung
« Anschlussschlauch montiert

= Gasdruckregler i3
« Reflektor aus Aluminium HH
* Raderset

« Transportgriffe ummantelt

Technische Daten

* Hohe: 230 cm

= Reflektor @: 76 cm aus Aluminium

« Leistung: 3 bis 12 KW stufenlos regelbar

« Gasart: Propan/Butan

« Brenndauer: 11,5 bis 45 Stunden >l
(bei einer 11 kg Gasflasche)

 Strahlungswarme: bis 9 m im Umkreis

89
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-

= gepragt

 Rollenware

* Male (LxB):50mx1m
« Artikelnummer 0443101

)

ﬂ/ﬁ‘ f-J

nender Tork Interfold

« Steh-/Wandspender

 inkl. FuR

* aus Kunststoff

e grau/transparent

o fiir ca. 900 Servietten

e MaBe (BxHxT): /
203 x 505 x 165 mm |

 Artikelnummer 1220200 ,n"ll

nender Tork Interfold

» Thekenspender

 aus Mettall/Kunststoff

e grau

e fiir ca. 400 Servietten

e MaRe (B x HxT): 133 x 134 x 337 mm
 Artikelnummer 1220204

mr Spender

1-lagig

< Interfold

= Farbe: hochweil}

* 12 x 500 Stiick = 6.000 St./Kt.
* MaRe (L x B): 21,6 x 33 cm
 Artikelnummer 0460257

1-lagig

 Farbe: weil}

* 36 x 250 St. = 9.000 St./Kt.
* MaRe (L x B): 25 x 30 cm
 Artikelnummer 0460253

10903

occe

1-lagig
 Farbe: weil _
e Falz: 1/4

* 40 x 100 St. = 4.000 St./Kt. v
= Mafe (L x B): 30 x 30 cm Stea
 Artikelnummer 0460105

 Farbe: weil3 -

e Falz: 1/4 _'

*50x 100 St. = S,
5.000 St./Kt. ‘5—,; ce

* Mafe (L x B): 33 x 33 cm =

 Artikelnummer 0460165

e Farbe: weil3

* Falz: 1/8 Kopffalz

e 12 x 500 St. = 6.000 St./Kt.
* MaRe (L x B): 33 x 33 cm
 Artikelnummer 0460188

3-lagig, Tissue

e 1/4 Falz
= 8 x 250 Stiick = 2.000 St./Kt.
* Mal3e (L x B): 330 x 330 mm

e Farbe: rot
 Artikelnummer 0460230

« Farbe: gelb
 Artikelnummer 0460232

 Farbe: dunkelblau
* Artikelnummer 0460236

 Farbe: altrosa
* Artikelnummer 0460238

2-lagig, Tissue

« Farbe: weil3 H

* Falz: 1/4
= 10 x 250 St. = 2.500 St./Kt.
* Male (L x B): 33 x 33 cm

= Artikelnummer 0460215 F.

 Farbe: weil3

< Falz: 1/8 Kopffalz

* 10 x 250 St. = 2.500 St./Kt.
* MaRe (L x B): 33 x 33 cm
 Artikelnummer 0460217

 Farbe: weil3

* Falz: 1/8

* 8 x 250 St. = 2.000 St./Kt.
* MalRe (L x B): 40 x 40 cm
 Artikelnummer 0460228 TR

Weitere GroRRen auf Anfrage erhaltlich!

‘uCher Zitrone

* mit 5% Alkohol
* 4 x 250 St. = 1.000 St./Kt.
 Artikelnummer 0468512




